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Das Comfort Hotel Weißensee 
Ihr kompetenter Partner 

 

1. Wir stellen uns vor 
 
Sie und Ihre Gäste erwartet das tagungsfreundliche Comfort Hotel Weißensee, 
welches im Februar 1997 eröffnet wurde. 
 
Unsere 67 sehr geräumigen und stilvoll ausgestattet en Hotelzimmer laden zum 
gemütlichen Verweilen ein. Genießen Sie während ihr es Aufenthaltes Berliner 
Charme, Gemütlichkeit und „Comfort“. 
 
Ob Tagung, Schulung oder Präsentation, das Comfort Hotel Weißensee ist für die 
Durchführung jeglicher Veranstaltungen ein kompeten ter Ansprechpartner. 
Unsere 5 Konferenz- und Tagungsräume bieten Platz f ür 10 – 100 Personen. Alle 
Tagungsräume sind modern eingerichtet, gut belüftet  sowie mit neuester 
Tagungstechnik ausgestattet. Weiterhin verfügen all e Räumlichkeiten über 
Tageslicht. 
 
Die Lage unseres Hauses unweit vom Stadtzentrum, di e sehr günstige Anbindung 
an das öffentliche Nahverkehrsnetz und die Nähe zur  Autobahn machen uns für 
Tagungsveranstalter interessant. Sie können Ihr Aut o in unserer videoüberwachten 
Tiefgarage unterstellen. 
 
Nach einem erfolgreichen Veranstaltungstag können d ie Teilnehmer den Abend 
in unserem Hotelrestaurant kulinarisch ausklingen l assen.  
 
Das Team vom Comfort Hotel Weißensee freut sich, Si e und Ihre Gäste während 
des Aufenthaltes in unserem Haus in angenehmer Atmo sphäre zu verwöhnen. 
Deshalb haben wir uns viele Gedanken gemacht, wie w ir Sie bei der Planung und 
Durchführung Ihrer Veranstaltung unterstützen könne n. Wir möchten Ihnen mit 
dieser Tagungsmappe einige Anregungen geben. Selbst verständlich helfen wir 
Ihnen bei der Planung Ihrer individuellen Tagung, K onferenz oder Präsentation. 
 
Mit unseren Erfahrungen sind wir das richtige Team,  welches ein Garant für eine 
gelungene Veranstaltung ist. Wir beraten sie gern u nd freuen uns schon heute auf 
Ihre Anfrage. 

 
 

Ihr Team vom Comfort Hotel Weißensee 



 

2. Tagungspauschalen in der Übersicht 
 
Um Ihnen die Organisation und Durchführung Ihrer Ta gungen zu erleichtern, können 
sie einfach und unkompliziert unter folgenden Tagun gspaketen wählen. Selbstver-
ständlich kalkulieren wir Ihnen auf Wunsch gern Ihr e ganz individuelle Tagungspau-
schale. 
 

Sparpauschale    �  € 19.00 
- Raumbereitstellungskosten 
- Standardtagungstechnik 
- 2 Seminarpausen mit Kaffee, Tee und Gebäck 
- Tellergericht am Mittag 

 
Comfort-Pauschale    �  € 24.50 

- Raumbereitstellungskosten 
- Standardtagungstechnik 
- eine Seminarpause mit Kaffee, Tee und Gebäck 
- 2-Gang-Menü am Mittag 
- eine Seminarpause mit Kaffee, Tee und frischem 

Blechkuchen 

 
Comfort-Special-Pauschale  �  € 29.50 

- Raumbereitstellungskosten 
- Standardtagungstechnik 
- ein alkoholfreies Seminargetränk 
- eine Seminarpause mit Kaffee, Tee und Obst 
- 3-Gang-Menü am Mittag 
- eine Seminarpause mit Kaffee, Tee und frischem 

Blechkuchen 

 
Comfort-Plus-Pauschale  �  € 34.00 

- Raumbereitstellungskosten 
- Standardtagungstechnik 
- zwei alkoholfreie Seminargetränke 
- eine Seminarpause mit Kaffee, Tee und Gebäck 
- 3-Gang-Menü am Mittag, inkl. 1 AfG à 0,2 l 
- eine Seminarpause mit Kaffee, Tee und frischem 

Blechkuchen 
 
 

Die genannten Preise verstehen sich jeweils pro Per son und Tag inklusive aller 
aufgeführten Leistungen, Service und der gesetzlich en Umsatzsteuer. 
 
Anstelle von Gebäck zur Seminarpause reichen wir au ch gern Joghurt oder 
Handobst. 
 



 

3. Kapazitäten der Konferenzräume 
 

Raum Größe  Blockform Theater Parlament U-Form 

  

    

Blankenburg   48 m 2 20 Personen 25 Personen 20 Personen  20 Personen 
Steinberg   53 m 2 25 Personen 35 Personen 25 Personen  20 Personen 

Prenzl´berg   64 m 2 30 Personen 50 Personen 40 Personen  30 Personen 
Weißensee 140 m 2 40 Personen 100 Personen  65 Personen  60 Personen 

 
4. Bereitstellungskosten 
(bei Nichtinanspruchnahme einer Tagungspauschale) 
 

Raum Halbtags 
( max. 6 Stunden ) 

Ganztags 
( mehr als 6 Stunden ) 

Blankenburg   90.00 € 140.00 € 
Steinberg   90.00 € 140.00 € 

Prenz´lberg   90.00 € 140.00 € 
Weißensee 150.00 € 200.00 € 

 
Die oben genannten Preise verstehen sich inklusive unserer Standardtagungs-
technik (Flipchart, Overhead, Leinwand, Pinnwand), Service und der gesetzlichen 
Umsatzsteuer. 
 
 

5. Tagungstechnik 
 

VHS Videorecorder    10.00 € pro Tag 
TV-Gerät   20.00 € pro Tag 
Beschallungsanlage mit Mikrophon   50.00 € pro Tag 
Beamer, 1100 ANSI-Lumen 120.00 € pro Tag 
DVD Player   10.00 € pro Tag 
Telefon/Telefax          0.25 € pro Einheit 
Kopierservice         0.15 € pro Kopie 
Overheadkopien         0.35 € pro Kopie 

 
Alle o. g. und auch alle zusätzlichen technischen G eräte besorgen wir Ihnen zum 
Selbstkostenpreis inklusive der gesetzlichen Umsatz steuer.



 

6. Tagungsbausteine 
 
Möchten Sie sich selbst Ihr individuelles Tagungspa ket zusammenstellen? Hier ha-
ben wir einige Bausteine für Sie im Einzelnen aufge führt. Selbstverständlich über-
nehmen wir auch die individuelle Veranstaltungsplan ung für Sie! 
 

Leistung Preis 
Kaffeepause mit Kaffee/Tee, Gebäck €   4.00 

Kaffeepause mit Kaffee/Tee, Obst €   4.50 

Kaffeepause mit Kaffee/Tee, Blechkuchen €   6.00 

Tellergericht    ab       €   8.50 

2-Gang-Menü    ab       € 11.50 

3-Gang-Menü    ab       € 14.00 

Buffet    ab       € 13.50 

Seminargetränk à 0,2 l €   1.80 
 

Die Preise verstehen sich pro Leistung und Person, inklusive Service und der 
gesetzlichen Umsatzsteuer, zzgl. Raummiete und ggf.  Tagungstechnik. 
 

7. Übernachtungen im Rahmen 
von Tagungen 
 

Wir bieten Ihnen im Rahmen einer gebuchten Veransta ltung folgende Son-
derkonditionen für Übernachtungen an: 

 

Veranstaltung mit . . .  Einzelzimmer Doppelzimmer  
10 bis 20 Zimmereinheiten € 55.00 € 65.00 

21 bis 30 Zimmereinheiten € 53.00 € 63.00 

31 bis 40 Zimmereinheiten € 50.00 € 60.00 

 über 40 Zimmereinheiten € 48.00 € 58.00 
 

Die Raten verstehen sich pro Zimmer und Nacht inklu sive unseres reichhaltigen 
Frühstücksbüffets, Service und der gesetzlichen Ums atzsteuer. 
 
Alle in den Punkten 2, 6, 7 genannten Preise sind a uf der Basis einer Mindestteil-
nehmerzahl von 10 Personen kalkuliert.  
 



 
 

8. Tellergerichte 
 
 

Putengeschnetzeltes 
mit Paprika und Champignons 

serviert mit Eierspätzle  

 
8.50 € 

 
 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Gurkensalat und Kroketten 

 
9.00 € 

 
 
 

Hähnchenbrustfilet „Florentin“ 
an Sherryrahm und Kräuterwildreis 

 
9.50 € 

 
 
 

Gebratener Zander 
auf mediterranem Pfannengemüse, 

dazu Kartoffelspalten 
 

10.50 € 
 
 
 

Seezungenröllchen 
auf Blattspinat an Rieslingsahne  

und Pariser Kartoffeln  
 

10.90 € 
 
 
 

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“ 
mit Herzoginkartoffeln 

 
11.60 € 

 
 

 



 
 

9. Menüvorschläge 
 

Menü 1 
 

Salatkomposition 
mit Roquefortdressing 

 

* 
Hähnchen „Cordon Bleu“ 

an Gemüse der Saison 
 dazu Sauce Hollandaise und Mandelbällchen 

 

* 
Apfelstrudel 
mit Vanillesauce 

 
18.00 € 

 
Menü 2 

 
Broccolicremesuppe 

mit Mandelsahne 
 

* 
Schweinerücken in Thymianjus 

dazu Blumenkohl mit Semmelbutter und Schwenkkartoff eln 
 

* 
Frischer Obstsalat mit Sahne 

 
18.50 € 

 
Menü 3 

 
Champignonrahmsuppe 

verfeinert mit Zitronengras 
 

* 
Seelachsfilet „Provential“ 

gebacken unter einer Bruchettahaube 
mit Tomatensauce im Reisering 

 

* 
Zweierlei Mousse au Chocolate 

 
19.00 € 

 
Weitere Menüs stellen wir Ihnen gern 

nach Ihren individuellen Vorstellungen zusammen. 



 
 

10. Buffetvorschläge 
 
 
 
 

Imbissbuffet 1 
(ab 10 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Canapés 
mit Antipasti 

* 
Käsespieße 
mit Trauben 

* 
Partyboulettenspieße 

mit Schafskäse 

* 
Mini-Quiche 

* 
Partybrötchen und Stangenweißbrot 

dazu Griebenschmalz und Butter 

 

Suppe  
 

Zweierlei Paprikasuppe 
 

Warme Speisen  
 

Nürnberger Rostbratwürstchen 
im Schlafrock 

* 
Kartoffel-Broccoli-Gratin 

 
 

13.50 € 
pro Person 

 
 

 
 
 



 
 
 
 
 
 

Imbissbuffet 2 
(ab 10 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings  

* 
Käsebrett mit Trauben 

und Salzgebäck 

* 
Nudelsalat 
mit Gemüse 

* 
Partybrötchen und Stangenweißbrot 

dazu Kräutercreme und Butter  
 

Suppe  
 

Kartoffel-Lauchsuppe 
 

Warme Speisen  
 

Medaillons von der Pute 
gratiniert mit Ananas und Käse 

* 
Rauten vom gebackenen Zanderfilet 

an Sauce Remoulade 

 

Desserts 
 

Frischer Obstspieß 
napiert mit feiner Schokolade 

* 
Hausgemachtes Plundergebäck 

 
 

15.50 € 
pro Person 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Imbissbuffet 3 
(ab 10 Personen) 

 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings  

* 
Geräucherte Putenbruströllchen 

gefüllt mit Kräuterfrischkäse 

* 
Caprese 

Tomaten mit feinem Mozzarella  
und Pesto  

* 
Käsespieße 
mit Trauben 

* 
Partybrötchen und Stangenweisbrot 

dazu Kräuter-Knoblauchcreme und Butter  
 

Suppe  
 

Minestrone 
 

Warme Speisen  
 

Hähnchenbrust 
gratiniert mit Ananas und Käse  

* 
Seelachs 

unter einer Bruschettahaube 
an Estragonkartoffeln 

 

Desserts 
 

Frischer Obstsalat der Saison 
* 

Hausgemachte Tarte 
mit Schlagsahne 

 
 

17.50 € 
pro Person 

 



 

 
 
 

Berliner– Buffet I 
(ab 20 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings 

* 
Kartoffelsalat, Heringssalat 

* 
Partybouletten, Kasslerbraten & Hackepeter 

* 
Käsebrett 

mit deutschen Käsespezialitäten 

* 
Eingelegtes Gemüse 

* 
Verschiedene Brotauswahl, Partybrötchen 

mit Griebenschmalz und Butter 

 

Suppe  
 

Berliner Kartoffelsuppe  

 

Warme Speisen  
 

Spanferkelrücken mit Sauerkraut 
und Kräuterkartoffeln 

* 
Hühnerfrikassee 

mit Reis 

 

Desserts 
 

Rote Grütze 
mit Vanillesauce 

* 
Kleine Berliner Pfannkuchen 

 
 

20.00 € 
pro Person 

 
 



 

 
 
 
 
 

Brandenburger Buffet 
(ab 20 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings 

* 
Matjescocktail „Spreewälder Art“ 

* 
Brandenburger Räucherfischspezialitäten 

* 
Eiersalat 

* 
Landbrot, Graubrot und Partybrötchen 

Butter, Spreewälder Gurkentopf 

 

Warme Speisen  
 

Gedünsteter Havelzander 
auf Wurzelgemüse mit Risoletkartoffeln 

* 
Schweinebraten 

mit Rotkohl und Kroketten 

 

Desserts 
 

Käsespiegel 
mit Butterkäse, Camembert, Frischkäse 

und Früchten 

* 
Frischer Fruchtsalat 

 
 

22.00 € 
pro Person 

 
 



 
 
 
 
 
 

Berliner– Buffet II 
(ab 20 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blattsalaten 
mit verschiedenen Dressings  

* 
Kartoffelsalat, Krautsalat, 

Geflügelsalat, Heringssalat 
* 

Partybouletten, Hackepeter, 
eingelegtes Gemüse 

* 
Verschiedene Brotauswahl, Partybrötchen 

mit Griebenschmalz und Butter 

 

Suppe  
 

Berliner Kartoffelsuppe  

 

Warme Speisen  
 

Krustenbraten auf Sauerkraut 
mit Backpflaumen  und Petersilienkartoffeln 

* 
Havelzander im Gemüsebett 

an Rieslingsahne und Kräuterreis 

 

Desserts 
 

Erdbeermousse 
mit Orangensauce 

* 
Käsebrett 

mit Trauben und Salzgebäck 

* 
Mini-Pfannkuchen 

 
 

23.00 € 
pro Person 

 
 
 



 
 
 
 
 

Spreewälder Buffet 
(ab 20 Personen) 

 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings 

* 
Kartoffelsalat, Heringsalat und Geflügelsalat 

* 
Gefüllte Eier 

mit Kaviar 

* 
Auswahl von Räucherfisch 
mit Preiselbeersahnemeerrettich 

* 
Kasslerbraten 

* 
Spreewälder Schinkenvariation 

* 
Verschiedene Brotauswahl und Partybrötchen 

mit Butter und Schmalz 

 

Suppen  
 

Spreewälder Gurkensuppe 
 

Warme Speisen  
 

Gebratenes Zanderfilet 
auf Dillsauce mit Schmorgurken und Butterreis 

* 
Geschnetzeltes von der Pute 

mit Gemüseauswahl und Kräuterkartoffeln 

 

Desserts 
 

Schnitt-, Weich- und Frischkäse vom Brett 
mit frischen Trauben 

* 
Frischer Obstsalat 

* 
Mousse au Chocolate 

mit Vanillesauce 

 
 

25.50 € 
pro Person 



 
 
 
 
 

Mediterranes Buffet 
(ab 20 Personen) 

 

Vorspeisen & Salate  
 

Salatbüffet nach italienischer Art 
Rucolasalat, Lollo Rosso, Radicchio 

in Balsamicovinaigrette mit Parmesan und Oliven 

* 
Antipasti-Spezialitäten 

Gebratene, marinierte Zucchini, Paprika und Aubergi nen 
mit Knoblauch und Zitronen 

* 
Caprese 

Tomaten mit feinem Mozzarella  
und Pesto 

* 
Honigmelonenschiffchen 

mit Seranoschinken 

* 
Bruschetta 

Weißbrot geröstet mit Tomaten-Zwiebelwürfel 

* 
Italienische Brotauswahl, Grissini 

Kräuterbutter und gesalzener Butter 
 

Suppe  
 

Tomaten- Paprikasuppe 
 

Warme Speisen  
 

Mediterrane Nudelpfanne 
mit verschiedenem Gemüse in leichter Knoblauchsauce  

* 
Picatta vom Seelachs (Ei-Parmesanhülle) 

an Kräutergnoccis und Tomatensauce 

* 
Medaillons von der Pute 

an Käsesauce und Mandelbällchen 

 

Desserts 
 

Tiramisu 
* 

Pfirsichlasagne 
mit Vanillesauce 

 
36.00 € 

pro Person 



 
 
 
 

Buffet „Claire Waldoff“ 
(ab 25 Personen) 

 

Vorspeisen & Salate  
 

Saisonale Auswahl von Blattsalaten 
mit verschiedene Dressings 

* 
Salat von Meeresfrüchten 

* 
Honigmelonenschiffchen 

mit Seranoschinken  
* 

Schweinelende 
auf Apfelscheiben mit Waldorfsalat 

*** 
Pollo Tonato 

mit Tunfischschmand und Kapern 

* 
Auswahl vom französischen Rohmilchkäse 

mit Trauben und Salzgebäck 

* 
Brotauswahl, Partybrötchen, Stangenweißbrot 

Broccolicremeaufstrich und gesalzener Butter 

 

Suppe  
 

Cremesuppe von Champignons 
 

Warme Speisen  
 

Medallions vom Schwein und Rind 
an Sauce Bernaise mit Kroketten und bunter Gemüseau swahl 

* 
Edelfischragout 

in feiner Limettensauce und Wildreis 

 

Desserts 
 

Frischer Obstsalat mit Maraschino 
* 

Mousse au Chocolate 
mit Vanillesauce 

* 
Mini-Pfannkuchen 

mit Himbeerfüllung 

 
36.50 € 

pro Person 



 
Galabuffet 

(ab 25 Personen) 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit Essig-Öl, French- und Cocktaildressing 

* 
Geflügelcocktail 

* 
Honigmelonenschiffchen 

mit Seranoschinken 

* 
Fingerfoodvariationen 

* 
Arrangement von Räucherfischen 

* 
Verschiedene Aufschnittspezialitäten 

mit deutschen und französischen Käsespezialitäten, 
Kasslerbraten und Schinkenvariationen 

* 
Brotauswahl, Partybrötchen, Stangenweißbrot 

mit Knoblauchcremeaufstrich und gesalzene Butter  
 

Suppe  
 

Galasuppe 
 

Warme Speisen  
 

Gedünsteter Havelzander auf Blattspinat 
mit Zitronen-Dillsauce und Kräuterkartoffeln 

* 
Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“ 

mit Spätzle und Gemüseauswahl 

* 
Medallions vom Schwein 

an Pfefferrahmsauce 
mit glasierten Tomatenfilets und Mandelbällchen  

 

Desserts 
 

Obstsalat mit Maraschino 
* 

Mousse Café au lait 
* 

Tiramisu mit Erdbeeren 
* 

Eisbombe 
 

40.00 € 
pro Person 

 



 
 

11. Canapès 
 

Ei und Kräuter 
2.10 € 

 

* 
 

Pfefferkäse mit Erdbeeren 
2.10 € 

 

* 
 

Tortenbrie mit Weintrauben 
2.10 € 

 

* 
 

Salami und Gewürzgurken 
2.10 € 

 

* 
 

Schinken mit Maiskölbchen 
2.10 € 

 

* 
 

Kochschinken mit Kirschtomaten 
2.00 € 

 

* 
 

Hackepeter mit Zwiebeln 
2.10 € 

 

* 
 

Roastbeef mit Remouladensauce 
2.60 € 

 

* 
 

Geräuchertes Forellenfilet 
mit Sahnemeerrettich 

3.10 € 
 

* 
 

Geräucherter Lachs 
mit Dill-Senfsauce 

3.10 € 
 
 

 



 
 

12. Anfahrtsskizze 
 
 

 
 
 
 
 



 

13. Anfahrtsbeschreibung 
 
 
 

Anfahrt von Hamburg/ Rostock (Nordwest) 
Auf dem Berliner Ring (A 10) fahren Sie in Richtung  Prenzlau. Am AB-Dreieck Pankow 
fahren Sie auf die A 114 bis zum Ende. An der erste n Ampel links biegen Sie in die 
Rothenbachstraße ab. Die Verlängerung ist die Romai n-Rolland-Straße. Danach folgt 
die Rennbahnstraße. Auf der rechten Seite an der Kr euzung Rennbahn-/Gustav- 
Adolf-Straße sehen Sie unser Hotel. 
 
 

Anfahrt von Hannover/ Nürnberg (Südwest) 
Sie erreichen Berlin über die A 9 aus Nürnberg oder  die A 2 aus Hannover kommend. 
Fahren Sie bitte in Richtung Zentrum/Zehlendorf (A 115). Am Funkturm bitte Richtung 
Flughafen Tegel (A 100) fahren. Fahren Sie nicht in  Richtung Hamburg/Flughafen 
Tegel, sondern die Stadtautobahn bis zum Ende. Die Autobahn mündet in eine 2-
spurige Straße. Fahren Sie von der Seestraße in die  Osloer Straße, danach Bornholmer 
Straße und zuletzt in die Wisbyer Straße immer gera de aus. Auf der Wisbyer Straße 
folgen Sie dem Hinweisschild zur Autobahnauffahrt ( A 114) nach Hamburg und 
biegen somit links in die Prenzlauer Allee ein. Die  erste Seitenstraße an der Prenzlauer 
Allee biegen Sie rechts in die Gustav-Adolf-Straße ein. Am Ende dieser Straße finden 
Sie unser Hotel auf der linken Seite. 
 
 

Anfahrt von Dresden oder Frankfurt/ Oder (Südost) 
Sie kommen von der A 12 (Frankfurt/Oder) oder von d er A 13 (Dresden/Prag) und 
fahren auf die A 10, den Berliner Ring in Richtung Hamburg. Auf dieser Autobahn 
bleiben Sie bis zum AB-Dreieck Pankow (A 114). Die restliche Anfahrt entnehmen Sie 
bitte der Anfahrtsbeschreibung aus Hamburg kommend.  
 
 

Ankunft am Hauptbahnhof  
Am Hauptbahnhof nehmen Sie die S-Bahn-Linie 5, 7, 9  oder 75 und fahren bis zum 
Bahnhof Friedrichstraße. Dort steigen Sie in die S- Bahn-Linie 2 in Richtung Bernau/oder 
Buch um und fahren bis zum Bahnhof Pankow. In Panko w angekommen, steigen Sie 
in den Bus 155, Richtung Weißensee/Piesporter Straß e. Mit diesem fahren Sie bis zur 
Haltestelle Rennbahnstraße/Gustav-Adolf-Straße, die  sich direkt vor unserem Hotel 
befindet. 
 
Die Fahrzeit beträgt ca. 35 Minuten und kostet 2,10  Euro (Einzelfahrschein AB).  
Das Taxi benötigt ca. 25 Minuten und kostet ungefäh r 15,00 Euro. 

 
 
 
 
 



 

14. Anfrageformular 
 

Firma:               

Name/Abteilung:             

Straße:               

PLZ/Ort:              

Telefon:        Telefax:       

 

Art der Veranstaltung:      Personenanzahl:     

Termin:         Uhrzeit:       

Alternativtermine:       Anzahl der Räume:     

Besondere Wünsche:            

                

 

Bestuhlungsform: 
�  Blockform  �  Kino  �  Parlament  �  U-Form 

 

Tagungspauschale: 
�  Sparpauschale    �  Comfort-Pauschale 
�  Comfort-Special-Pauschale  �  Comfort-Plus-Pauschale 

 

Verpflegung (wenn keine Pauschale gewünscht wird):  
�  Begrüßungscocktail  �  Mittagessen   �  1.Kaffeepause 
�  Tagungsgetränke   �  2. Kaffeepause  �  Abendessen  

 

Tagungstechnik: 
�  Flipchart    �  Overhead   �  Leinwand 
�  Pinnwand    �  Videorecorder*   �  Fernsehgerät* 
�  Beschallungsanlage*  �  DVD Player*   �  Beamer* 

 

Die mit * gekennzeichnete Tagungstechnik stellen wi r Ihnen gerne zum Selbstkos-
tenpreis zur Verfügung. 
 

Übernachtung: 
Einzelzimmer:       Doppelzimmer:     
 
Anreise:        Abreise:       
 

Option erbeten bis:       
 

Datum/Unterschrift/Stempel:           
               

 

Bitte senden Sie Ihre Tagungsanfrage an: 
Comfort Hotel Weißensee – Telefax: (0 30) 47 88 41 00 

Sie erhalten ihr Angebot innerhalb von 24 Stunden p er Telefax.



 

15. Geschäftsbedingungen 
 

Geltungsbereich  
 
1. Diese Geschäftsbedingungen gelten für Verträge ü ber die Mietweise Überlassung von 
Hotelzimmern zur Beherbergung sowie alle für den Ku nden erbrachten weiteren 
Leistungen von Lieferungen des Hotels. 
 
2. Die Unter- oder Weitervermietung der überlassene n Zimmer sowie deren Nutzung zu 
anderen als Beherbergungszwecken bedürfen der vorhe rigen schriftlichen Zustimmung 
des Hotels. 
 
3. Geschäftsbedingungen des Kunden finden nur Anwen dung, wenn dies vorher 
vereinbart wurde. 
 

Vertragsabschluß, -partner, -haftung: 
Verjährung  
 
1. Der Vertrag kommt durch die Annahme des Kunden d urch das Hotel zustande. Dem 
Hotel steht es frei, die Zimmerbuchung schriftlich zu bestätigen. 
 
2. Vertragspartner sind das Hotel und der Kunde. Ha t ein Dritter für den Kunden bestellt, 
haftet er dem Hotel gegenüber zusammen mit dem Kund en als Gesamtschuldner für 
alle Verpflichtungen aus dem Hotelaufnahmevertrag, sofern dem Hotel eine 
entsprechende Erklärung des Dritten vorliegt. 
 
3. Das Hotel haftet für seine Verpflichtungen aus d em Vertrag. Im nicht 
leistungstypischen Bereich ist die Haftung auf Vors atz und grobe Fahrlässigkeit des Hotels 
beschränkt. 
 
4. Die Verjährungsfrist beträgt für alle Ansprüche des Kunden 6 Monate. 
 
5. Diese Haftungsbeschränkung und kurze Verjährungs frist gelten zugunsten des Hotels 
auch bei Verletzung von Verpflichtungen bei der Ver tragsanbahnung und positiver 
Vertragsverletzung. 
 

Leistungen, Preise, Zahlung, Aufrechnung  
 
1. Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden gebuc hten Zimmer bereitzuhalten und die 
vereinbarten Leistungen zu erbringen. 
 
2. Der Kunde ist verpflichtet, die für die Zimmerüb erlassung  und die von ihm in Anspruch 
genommenen weiteren Leistungen geltenden bzw. verei nbarten Preise des Hotels zu 
zahlen. Dies gilt auch für vom Kunden veranlasste L eistungen und Auslagen des Hotels 
an Dritte. 
 
3. Die vereinbarten Preise schließen die jeweilige gesetzliche  Mehrwertsteuer ein. 
Überschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschlu ß und Vertragserfüllung 12 Monate 
und erhöht sich der vom Hotel im allgemeinen für de rartige Leistungen berechnete Preis, 
so kann dieses den vertraglich vereinbarten Preis a ngemessen höchstens jedoch 10% 
anheben. 
 
4. Die Preise können vom Hotel ferner geändert werd en, wenn der Kunde nachträglich 
Änderungen der Anzahl der gebuchten Zimmer, der Lei stungen des Hotels oder der 
Aufenthaltsdauer der Gäste wünscht und das Hotel de m zustimmt. 
 
5. Rechnungen des Hotels ohne Fälligkeitsdatum sind  binnen 10 Tagen ab Zugang der 
Rechnungen ohne Abzug zahlbar. Das Hotel ist berech tigt, aufgelaufene Forderungen 
jederzeit fällig zu stellen und unverzügliche Zahlu ngen zu verlangen. Bei Zahlungsverzug 
ist das Hotel berechtigt , Zinsen in Höhe von 4% üb er dem jeweiligen Diskontsatz zu 
berechnen. Dem Kunden bleibt der Nachweis eines nie drigeren, dem Hotel der eines 
höheren Schadens vorbehalten. 
 
6. Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsabschluß o der danach, unter Berücksichtigung 
der rechtlichen Bestimmungen für Pauschalreisen ein e angemessene Vorauszahlung 
oder Sicherheitsleistung zu verlangen. Die Höhe der  Vorauszahlung und die 
Zahlungstermine können im Vertrag schriftlich verei nbart werden. 
 
7. Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder r echtskräftigen Förderung gegenüber 
einer Förderung des Hotels aufrechnen oder mindern.  
 

Rücktritt des Kunden ( Abbestellung, 
Stornierung )  
 
1. Ein Rücktritt des Kunden von dem mit dem Hotel g eschlossenen Vertrag bedarf der 
schriftlichen  Zustimmung des Hotels. Erfolgt diese  nicht, so ist der vereinbarte Preis aus 
dem Vertrag auch dann zu zahlen, wenn der Kunde ver tragliche Leistungen nicht in 
Anspruch nimmt. Dies gilt nicht in Fällen des Leist ungsverzuges des Hotels oder eine von 
ihm zu vertretenden Unmöglichkeit der Leistungserbr ingung. 
 
2. Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden ein Ter min zum Rücktritt vom Vertrag 
schriftlich vereinbart wurde, kann der Kunde bis da hin vom Vertrag  zurücktreten, ohne 
Zahlungs- oder Schadensersatzansprüche des Hotels a uszulösen. Das Rücktrittsrecht des 
Kunden erlischt, wenn er nicht bis zum vereinbarten  Termin sein Recht zum Rücktritt 
schriftlich gegenüber dem Hotel ausübt.  
 
3. Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden kein Te rmin zum Rücktritt vom Vertrag 
schriftlich vereinbart wurde, gelten folgende Storn ierungsfristen: 
 
Individualreisende (maximal 5 Zimmereinheiten): Bis  3 Tage vor Anreise kostenfrei. 
 
Gruppenbuchungen (ab 6 Zimmereinheiten): 
Bis 6 Wochen vor Anreise kostenfrei. 
Bis 7 Tage vor Anreise 10% der gebuchten Zimmer kos tenfrei. 
 
Sofern der Vertragsabschluss innerhalb der o. g. ko stenfreien Stornierungsfristen erfolgt (6 
vor Anreise für Gruppen, 3 Tage vor Anreise für Ind ividualreisende), ist eine kostenfreie 
Stornierung nicht mehr möglich; es sei denn es gelt en andere Vereinbarungen, die vom 
Hotel schriftlich bestätigt wurden. Bestehen diese nicht gilt Punkt 5 uneingeschränkt. 
 
4. Bei vom Kunden nicht in Anspruch genommenen Zimm ern hat das Hotel Einnahmen 
aus anderweitiger Vermietung der Zimmer sowie die e ingesparten Aufwendungen 
anzurechnen. 
 

 5. Dem Hotel steht es frei , den ihm entstehenden und vom Kunden zu ersetzenden 
Schaden zu pauschalieren. Der Kunde ist dann verpfl ichtet, 80% des vertraglich 
vereinbarten Preises für Übernachtung mit oder ohne  Frühstück, 70% für Halbpensions- und 
60% für Vollpensionsarrangements zu zahlen. Dem Kun den steht der Nachweis frei, dass kein 
Schaden entstanden oder der dem Hotel entstandene S chaden niedriger als die 
geforderte Pauschale ist. 
 

Rücktritt des Hotels  
 
1. Sofern ein Rücktrittsrecht des Kunden innerhalb einer bestimmten Frist schriftlich 
vereinbart wurde, ist das Hotel in diesem Zeitraum seinerseits berechtigt vom Vertrag 
zurückzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach d en vertraglich gebuchten Zimmern 
vorliegen und der Kunde auf Rückfrage des Hotels au f sein Recht zum Rücktritt nicht 
verzichtet. 
 
2. Wird eine vereinbarte Vorauszahlung auch nach Ve rstreichen einer vom Hotel gesetzten 
angemessenen Nachfrist mit Ablehnungsandrohung nich t geleistet, so ist das Hotel 
ebenfalls zum Rücktritt vom Vertrag berechtigt. 
 
3. Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich ge rechtfertigtem Grund vom Vertrag 
außerordentlich zurückzutreten, beispielsweise fall s: höhere Gewalt oder andere vom Hotel 
nicht zu vertretende Umstände die Erfüllung des Ver trages unmöglich machen; Zimmer 
unter irreführender oder falscher Angabe wesentlich er Tatsachen, z.B. in der Person des 
Kunden oder des Zwecks, gebucht werden; das Hotel b egründeten Anlass zu der 
Annahme, dass die Inanspruchnahme der Hotelleistung  den reibungslosen 
Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen d es Hotels in der Öffentlichkeit 
gefährden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw . Organisationsbereich des Hotels 
zuzurechnen ist. Ein Verstoß gegen obigen Geltungsb ereich Absatz 2 vorliegt. 
 
4. Das Hotel hat den Kunden von der Ausübung des Rü cktrittsrechts unverzüglich in Kenntnis 
zu setzen. 
 
5. Bei berechtigtem Rücktritt des Hotels entsteht k ein Anspruch des Kunden auf 
Schadenersatz. 
 

Zimmerbereitstellung ,-übergabe und  
-rückgabe  
 
1. Der Kunde erwirbt keinen Anspruch auf die Bereit stellung bestimmter Zimmer.  
 
2. Gebuchte Zimmer stehen dem Kunden ab 15.00 Uhr d es vereinbarten Anreisetages zur 
Verfügung. Der Kunde hat keinen Anspruch auf früher e Bereitstellung. 
 
3 Am vereinbarten Abreisetag sind die Zimmer dem Ho tel spätestens um 12:00 Uhr geräumt 
zur Verfügung zu stellen. Danach kann das Hotel übe r den ihm dadurch entstehenden 
Schaden hinaus für die zusätzliche Nutzung des Zimm ers bis 18:00 Uhr 50% des vollen 
Logispreises ( Listenpreis) in Rechnung stellen, ab  18:00 Uhr 100%. Dem Kunden steht es frei, 
dem Hotel nachzuweisen, dass diesem kein oder ein w esentlich niedriger Schaden 
entstanden ist. 
 

Haftung des Hotels  
 
1. Das Hotel haftet für die Sorgfalt eines ordentli chen Kaufmanns. Diese Haftung ist nicht im 
leistungstypischen Bereich, jedoch beschränkt auf L eistungsmängel, Schäden, 
Folgeschäden oder Störungen, die - auf Vorsatz oder  grober Fahrlässigkeit des Hotels 
zurückzuführen sind. Sollten Störungen oder Mängel an den Leistungen des Hotels auftreten 
, wird das Hotel bei Kenntnis oder auf unverzüglich e Rüge des Kunden bemüht sein, für 
Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtet, das Ihm Zumutbare beizutragen, Störung zu 
beheben und einen möglichen Schaden gering zu halte n. 
 
2. Für eingebrachte Sachen haftet das Hotel dem Kun den nach den gesetzlichen 
Bestimmungen, das ist bis zum Hundertfachen des Zim merpreises, höchstens € 3067,75 sowie 
für Geld und Wertgegenstände bis zu € 766,94. Geld und Wertgegenstände können bis zu 
einem Höchstwert von €  (Versicherungssumme) im Hot el- oder Zimmersafe aufbewahrt 
werden. Das Hotel empfiehlt von dieser Möglichkeit Gebrauch machen. Die 
Haftungsansprüche erlöschen, wenn nicht der Kunde u nverzüglich nach Erlangen der 
Kenntnis von Verlust, Zerstörung oder Beschädigung unverzüglich dem Hotel Anzeige 
macht. 
 
3. Für die unbeschränkte Haftung des Hotels gelten die gesetzlichen Bestimmungen. 
 
4. Soweit dem Kunden ein Stellplatz in der Hotelgar age oder auf einem Hotelparkplatz, 
auch gegen Entgelt, zur Verfügung gestellt wird, ko mmt dadurch kein Verwahrungsvertrag 
zustande. Bei Abhandenkommen oder Beschädigung auf dem Hotelgrundstück 
abgestellter oder rangierter Kraftfahrzeuge und der en Inhalte haftet das Hotel nicht, außer 
bei Vorsatz oder grober Fahrlässigkeit. Dies gilt a uch für Erfüllungshilfen des Hotels. 
 
5. Weckaufträge werden vom Hotel mit größter Sorgfa lt ausgeführt. 
Schadensersatzansprüche, außer wegen grober Fahrläs sigkeit oder Vorsatz, sind 
ausgeschlossen. 
 
6. Nachrichten, Post und Warensendungen für die Gäs te werden mit Sorgfalt behandelt. 
Das Hotel übernimmt die  Zustellung, Aufbewahrung u nd - auf Wunsch - gegen Entgelt die 
Nachsendung derselben, Schadensersatzansprüche, auß er wegen grober Fahrlässigkeit 
oder Vorsatz, sind ausgeschlossen.  
 

Schlussbestimmungen  
 
1. Erfüllungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Hot els. 
 
2. Ausschließlicher Gerichtsstand auch für Scheck -  und Wechselstreitigkeiten - ist im 
kaufmännischen Verkehr der Sitz des Hotels. Sofern ein Vertragspartner die Voraussetzung 
des § 38 Absatz 1 ZPO  erfüllt und keinen allgemein en Gerichtsstand im Inland hat, gilt als 
Gerichtsstand der Sitz des Hotels. 
 
3. Es gilt deutsches Recht. 
 
4. Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen  Geschäftsbedingungen für die 
Hotelaufnahme unwirksam oder nichtig sein oder werd en, so wird dadurch die Wirksamkeit 
der übrigen Bestimmung nicht berührt. Im übrigen ge lten die gesetzlichen Vorschriften. 
 
Stand: 03.04.2003  

 


