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Bei der Vorbereitung Ihrer Veranstaltung  

stehen wir Ihnen zur Seite 
 

 
Wählen Sie zwischen unseren Menü- und Buffetvorschlä gen. 

 
Zudem bieten unsere Bausteine Ihnen die Möglichkeit,  Ihr eigenes Menü oder 
Buffet, ganz nach Ihrem Geschmack zusammenzustellen .  
 
Für außergewöhnliche Ideen sind wir jederzeit der ri chtige Ansprechpartner. 
 
Bitte vereinbaren Sie spätestens bis 14 Tage vor Ihr er Feier einen 
Besprechungstermin mit uns. 
 
Wussten Sie schon, dass wir Ihnen auch die passenden  Räumlichkeiten für Ihre 
Veranstaltung zur Verfügung stellen können? 
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Canapés 
(Mindestabnahme 5 Stück je Sorte) 

 
Sie haben natürlich die Möglichkeit, eigene Canapés  zusammenzustellen. 

 
 
 

Pfefferkäse mit Erdbeeren 
2,10 € 

 
Tortenbrie mit Weintrauben 
2,10 € 

 
Edamer 
2,00 € 

 
Tomate-Mozzarella mit Ruccolapesto 
2,80 € 

 
Ungarische Salami 
2,10 € 

 
Schwarzwälder Schinken mit Maiskölbchen 
2,10 € 

 
Kochschinken mit Spargel 
2,00 € 

 
Seranoschinken mit Parmesan 
3,00 € 

 
Sahneleberwurst 
2,10 € 

 
Roastbeef mit Remouladensauce 
2,60 € 

 
Scampies mariniert 
3,20 € 

 
Geräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 
3,10 € 

 
Geräucherter Lachs mit Dill-Senf-Topping 
3,10 € 
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Party-Brötchen 
(Mindestabnahme 5 Stück je Sorte) 

 
 
 
Halbe Brötchen     Standardschrippe 
     Kürbiskernsemmel 
     Mohnbrötchen 
     Sesambrötchen 
     Vollkornbrötchen 
     Mini-Baguette 
 
 
Käse-Belag     Edamer    à 1,80 € 
     Gouda    à 1,80 € 
     Tilsiter     à 2,00 € 
     Räucherkäse    à 1,80 € 
     Chili-Käse    à 1,90 € 

    Taleggio    à 2,30 € 
     Pefferbrie    à 2,20 € 
     Kräuterbrie    à 2,20 € 
     Bonifaz    à 2,10 € 
     Saint-Albray    à 2,40 € 
     Camembert    à 1,90 € 
       
Wurst-Belag     Schwarzwälder Schinken  à 1,90 € 
     Braten vom Schwein  à 2,20 € 
     Roastbeef    à 2,40 € 
     Hackepeter mit Schalotten à 2,10 € 
     Kochschinken   à 1,80 € 
     Ungarische Salami   à 1,90 € 
     Hähnchen in Aspik   à 2,00 € 
 
Fisch-Belag     Räucherlachs   à 2,50 € 
     Craved Lachs   à 2,80 € 
     Geräuchertes Forellenfilet  à 2,50 € 
     Marinierte Scampis   à 3,10 € 
     Gebackener Zander  à 2,80 € 
     Matjes mit Zwiebelringen  à 2,30 € 
     Schrimpssalat   à 2,80 € 
    
oder      Ihr Wunschsbelag    Preis auf Anfrage!  
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Fingerfood 
(Mindestabnahme 7 Stück je Sorte) 

  
 
Im Blätterteig    Lachsfarce     à 1,40 € 
    Kräuterfrischkäse    à 1,10 € 
    Mini-Ragout fin    à 1,40 € 
 
Im Tempurateig   Gambas-Kingprawns   à 1,80 € 
 
Gefülltes    Spinat-Rosé-Champignons   à 1,20 € 
    Schweinefilet im Speckmantel  à 1,70 € 
 
Gedipptes    Mojo-Kartoffeln 

Kanarische Jungkartoffeln mit herzhaftem  
Knoblauch-Paprika-Dip   à 0,80 € 

 
Gebackenes    Zandertranchen    à 1,30 € 

mit Remouladensauce 
    Hähnchen-Sesam-Sticks   à 1,00 € 
     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Verschiedenes   Pollo Tonnato     
mit Thunfischpaste und Kapern  à 1,20 € 
Schweinefilet mit Waldorfsalat  à 1,90 € 

    Honigmelonensticks    
    mit Seranoschinken    à 1,40 € 

Tomate-Mozzarella-Sticks   
mit Basilikumpesto    à 1,20 € 

    Putenbrust-Frischkäseröllchen  à 1,20 € 
    Partyboulettenspieße     

mit Gouda und Ananas   à 1,30 €   
Mini-Quiche     à 1,20 € 

    Mini-Schinken-Käserolle   à 1,80 € 
    Spinat-Lauchtasche   à 1,80 € 
    Tomatentasche    à 1,80 € 
    Kleine Bruschettas    à 1,40 € 

Gebackene Champignonköpfe  
mit Sour-Cream    à 1,30 € 
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Salate 
(Mindestabnahme 10 Portionen je Sorte) 

 
 
Salate mit Mayonnaise  
Hausgemachter Kartoffelsalat  à 1,80 € 
Geflügelsalat mit Curryfruchtcreme  à 2,30 € 
Schweizer Wurstsalat    à 2,00 € 
Thunfischsalat    à 2,50 € 
Broccoli-Schinkensalat   à 2,00 € 
Waldorfsalat     à 3,70 € 
Heringssalat mit Roter Beete   à 2,90 € 
Hausgemachter Nudelsalat  à 2,00 € 
Rindfleischsalat     à 2,80 € 
 

Salat ohne Mayonnaise    
 Speckkartoffelsalat   à 2,20 € 

       Hausgemachter Nudelsalat à 2,00 € 
       Meeresfrüchtecocktail  à 4,10 € 
       Gurkensalat    à 2,00 € 
       Tomatensalat   à 2,20 € 
       Möhrensalat mit Rosinen  à 1,90 € 
       Bohnensalat    à 1,90 € 
       Weißkrautsalat   à 1,90 € 
  
Exotische Salate  
Griechischer Salat mit Fetakäse   à 3,00 € 
Hirtensalat mit Thunfisch   à 3,40 € 
Tomate-Mozzarella-Salat   à 2,20 € 
Ruccolasalat     à 3,40 € 
mit Parmesan und Pinienkernen 
Obstsalat mit Südfrüchten   à 3,00 € 
 

Saucen und Dips  
       Joghurt-Kräuterdressing   à 0,80 € 
       Kräutervinaigrette   à 0,90 € 
       Senf-Dill-Soße    à 0,60 € 
       Meerrettich-Sahne-Soße  à 0,50 €  
       Aioli     à 0,40 € 
       Tzaziki     à 0,80 € 
       Barbecue-Soße   à 0,60 €  
       Mango-Chutney    à 0,80 € 
       Guacamole-Avocado-Dip  à 0,80 € 
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Suppen 
(Mindestabnahme 5 Portionen) 

 
 

Tomaten-Paprikasuppe  
mit Sahnehaube 

4,10 € 
* 

Käse-Lauchcremesuppe 
mit Hackfleisch und Croutons 

4,80 € 
* 

Broccolicremesuppe  
mit Mandelsahne 

3,80 € 
* 

Berliner Kartoffelsuppe  
mit Einlage 

4,10 € 
* 

Champignonrahmsuppe 
3,90 € 

* 
Klare Ochsenschwanzsuppe  

unter Blätterteighaube 
4,90 € 

* 
Fenchelschaumsuppe  

mit Schrimps 

4,30 € 
* 

Französische Zwiebelsuppe  
mit Käsecroutons 

3,80 € 
* 

Klare Tomatenessenz  
mit Basilikumklößchen 

4,90 € 
* 

Spreewälder Gurkensuppe 
3,80 € 

* 
Kartoffel-Lauchsuppe 

4,10 € 
* 

Minestrone-Italienische Gemüsesuppe 
3,80 € 
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Warme Speisen 
(Mindestabnahme 5 Portionen) 

 
Geschnetzeltes von der Pute  

in Champignon-Paprikacreme 

9,00 € 
* 

Schweinekrustenbraten  
mit Thymianjus 

10,00 € 
* 

Hähnchenbrust, gefüllt mit Backpflaumen  
an Sherryrahm 

9,50 € 
* 

Gebratenes Lachsfilet  
an Blattspinat 

11,50 € 
* 

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“ 
11,90 € 

* 
Entenbrust „rosa gebraten“ 

13,00 € 
* 

Zanderfilet „kross gebraten“ 
11,00 € 

* 
Medaillons vom Schweinefilet und Rinderfilet  

an Pfefferrahm 
15,50 € 

* 
Lammrücken unter einer Kräuterkruste 

14,00 € 
* 

Spanferkelrücken  
an Rahmsauerkraut 

11,00 € 
* 

Hühnerfrikassee 
9,00 € 

* 
Picatta von der Pute (Ei-Parmesanhülle)  

mit Tomatensauce 

9,50 € 
* 

Edelfischragout  
in feiner Limonensauce 

11,00 € 
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Beilagen 
(Mindestabnahme 5 Portionen) 

 
 

Gemüse à 1,50 €  
 

Pfannengemüse „Provencial“ 
Broccoli 
Blumenkohl 
Romanesco 
Bohnenbündchen 
Gefüllte Tomaten 
Leipziger Allerlei 
Gebutterte Fingermöhren 
Schmorgurken 
Zucchini 
Marktgemüse 
Blattspinat 

 
        Sättigungsbeilagen à 1,60 €  
 
        Wildreis 
        Langkornreis 
        Naturreis 
        Basmati-Reis 
 
        Cous-Cous 
 
        Salzkartoffeln 
        Petersilienkartoffeln 
        Kartoffelgratin 
        Kartoffel-Spinat-Gratin 
        Bratkartoffeln 
        Kroketten 
        Krapfen + 0,60 € 
        Lorettekartoffeln + 0,70 € 
        Röstitaler 
        Mandelkroketten 
 
        Tagliatelle weiß 
        Tagliatelle grün 
        Tagliatelle schwarz + 0,70 € 
        Penne Rigate 
        Farfalle 
        Spaghetti 
 
        Polenta 
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Buffets 
 
 
 

Imbissbuffet 1 
(ab 10 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Canapés 
mit Antipasti 

* 
Käsespieße 
mit Trauben 

* 
Partyboulettenspieße 

mit Schafskäse 

* 
Mini-Quiche 

* 
Partybrötchen und Stangenweißbrot 

dazu Griebenschmalz und Butter 

 

Suppe  
 

Zweierlei Paprikasuppe 
 

Warme Speisen  
 

Nürnberger Rostbratwürstchen 
im Schlafrock 

* 
Kartoffel-Broccoli-Gratin 

 
 

16,20 € 
pro Person 
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Imbissbuffet 2 
(ab 10 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings  

* 
Käsebrett mit Trauben 

und Salzgebäck 

* 
Nudelsalat 
mit Gemüse 

* 
Partybrötchen und Stangenweißbrot 

dazu Kräutercreme und Butter  
 

Suppe  
 

Kartoffel-Lauchsuppe 
 

Warme Speisen  
 

Medaillons von der Pute 
gratiniert mit Ananas und Käse 

* 
Rauten vom gebackenen Zanderfilet 

an Sauce Remoulade 

 

Desserts 
 

Frischer Obstspieß 
napiert mit feiner Schokolade 

* 
Hausgemachtes Plundergebäck 

 
 

18,60 € 
pro Person 
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Imbissbuffet 3 
(ab 10 Personen) 

 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings  

* 
Geräucherte Putenbruströllchen 

gefüllt mit Kräuterfrischkäse 

* 
Caprese 

Tomaten mit feinem Mozzarella  
und Pesto  

* 
Käsespieße 
mit Trauben 

* 
Partybrötchen und Stangenweisbrot 

dazu Kräuter-Knoblauchcreme und Butter  
 

Suppe  
 

Minestrone 
 

Warme Speisen  
 

Hähnchenbrust 
gratiniert mit Ananas und Käse  

* 
Seelachs 

unter einer Bruschettahaube 
an Estragonkartoffeln 

 

Desserts 
 

Frischer Obstsalat der Saison 
* 

Hausgemachte Tarte 
mit Schlagsahne 

 
 

21,00 € 
pro Person 
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Berliner– Buffet I 
(ab 20 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings 

* 
Kartoffelsalat, Heringssalat 

* 
Partybouletten, Kasslerbraten & Hackepeter 

* 
Käsebrett 

mit deutschen Käsespezialitäten 

* 
Eingelegtes Gemüse 

* 
Verschiedene Brotauswahl, Partybrötchen 

mit Griebenschmalz und Butter 

 

Suppe  
 

Berliner Kartoffelsuppe  

 

Warme Speisen  
 

Spanferkelrücken mit Sauerkraut 
und Kräuterkartoffeln 

* 
Hühnerfrikassee 

mit Reis 

 

Desserts 
 

Rote Grütze 
mit Vanillesauce 

* 
Kleine Berliner Pfannkuchen 

 
24,00 € 

pro Person 
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Brandenburger Buffet 
(ab 20 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings 

* 
Matjescocktail „Spreewälder Art“ 

* 
Brandenburger Räucherfischspezialitäten 

* 
Eiersalat 

* 
Landbrot, Graubrot und Partybrötchen 

Butter, Spreewälder Gurkentopf 

 

Warme Speisen  
 

Gedünsteter Havelzander 
auf Wurzelgemüse mit Risoletkartoffeln 

* 
Schweinebraten 

mit Rotkohl und Kroketten 

 

Desserts 
 

Käsespiegel 
mit Butterkäse, Camembert, Frischkäse 

und Früchten 

* 
Frischer Fruchtsalat 

 
26,40 € 

pro Person 
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Berliner– Buffet II 
(ab 20 Personen) 

 
 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blattsalaten 
mit verschiedenen Dressings  

* 
Kartoffelsalat, Krautsalat, 

Geflügelsalat, Heringssalat 
* 

Partybouletten, Hackepeter, 
eingelegtes Gemüse 

* 
Verschiedene Brotauswahl, Partybrötchen 

mit Griebenschmalz und Butter 

 

Suppe  
 

Berliner Kartoffelsuppe  

 

Warme Speisen  
 

Krustenbraten auf Sauerkraut 
mit Backpflaumen  und Petersilienkartoffeln 

* 
Havelzander im Gemüsebett 

an Rieslingsahne und Kräuterreis 

 

Desserts 
 

Erdbeermousse 
mit Orangensauce 

* 
Käsebrett 

mit Trauben und Salzgebäck 

* 
Mini-Pfannkuchen 

 
27,50 € 

pro Person 
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Spreewälder Buffet 
(ab 20 Personen) 

 

Vorspeisen & Salate  
 

Auswahl von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten  
mit verschiedenen Dressings 

* 
Kartoffelsalat, Heringsalat und Geflügelsalat 

* 
Gefüllte Eier 

mit Kaviar 

* 
Auswahl von Räucherfisch 
mit Preiselbeersahnemeerrettich 

* 
Kasslerbraten 

* 
Spreewälder Schinkenvariation 

* 
Verschiedene Brotauswahl und Partybrötchen 

mit Butter und Schmalz 

 

Suppen  
 

Spreewälder Gurkensuppe 
 

Warme Speisen  
 

Gebratenes Zanderfilet 
auf Dillsauce mit Schmorgurken und Butterreis 

* 
Geschnetzeltes von der Pute 

mit Gemüseauswahl und Kräuterkartoffeln 

 

Desserts 
 

Schnitt-, Weich- und Frischkäse vom Brett 
mit frischen Trauben 

* 
Frischer Obstsalat 

* 
Mousse au Chocolate 

mit Vanillesauce 

 
31,00 € 

pro Person 
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Mediterranes Buffet 

(ab 20 Personen) 

 

Vorspeisen & Salate  
 

Salatbüffet nach italienischer Art 
Rucolasalat, Lollo Rosso, Radicchio, 

in Balsamicovinaigrette mit Parmesan und Oliven 

* 
Antipasti-Spezialitäten 

Gebratene, marinierte Zucchini, Paprika und Aubergi nen 
mit Knoblauch und Zitronen 

* 
Caprese 

Tomaten mit feinem Mozzarella  
und Pesto 

* 
Honigmelonenschiffchen 

mit Seranoschinken 

* 
Bruschetta 

Weißbrot geröstet mit Tomaten- Zwiebelwürfel 

* 
Italienische Brotauswahl, Grissini 

Kräuterbutter und gesalzener Butter 
 

Suppe  
 

Tomaten-Paprikasuppe 
 

Warme Speisen  
 

Mediterrane Nudelpfanne 
mit verschiedenem Gemüse in leichter Knoblauchsauce  

* 
Picatta vom Seelachs (Ei-Parmesanhülle) 

an Kräutergnoccis und Tomatensauce 

* 
Medaillons von der Pute 

an Käsesauce und Mandelbällchen 

 

Desserts 
 

Tiramisu 
* 

Pfirsichlasagne 
mit Vanillesauce 

 
43,50 € 

pro Person 
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Buffet „Claire Waldoff“ 
(ab 20 Personen) 

 

Vorspeisen & Salate  
 

Saisonale Auswahl von Blattsalaten 
mit verschiedene Dressings 

* 
Salat von Meeresfrüchten 

* 
Honigmelonenschiffchen 

mit Seranoschinken  
* 

Schweinelende 
auf Apfelscheiben mit Waldorfsalat 

* 
Pollo Tonato 

mit Tunfischschmand und Kapern 

* 
Auswahl vom französischen Rohmilchkäse 

mit Trauben und Salzgebäck 

* 
Brotauswahl, Partybrötchen, Stangenweißbrot 

Broccolicremeaufstrich und gesalzener Butter 

 

Suppe  
 

Cremesuppe von Champignons 
 

Warme Speisen  
 

Medallions vom Schwein und Rind 
an Sauce Bernaise mit Kroketten und bunter Gemüseau swahl 

* 
Edelfischragout 

in feiner Limettensauce und Wildreis 

 

Desserts 
 

Frischer Obstsalat mit Maraschino 
* 

Mousse au Chocolate 
mit Vanillesauce 

* 
Mini-Pfannkuchen 

mit Himbeerfüllung 

 
44,00 € 

pro Person  
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Dessert 
(Mindestabnahme 10 Portionen) 

  
Karamelcreme  
mit Schokosauce 

4,20 € 
* 

Rote Grütze 
mit Vanillesauce 

3,10 € 
* 

Fruchtjoghurt 
mit Pfefferminze 

2,80 € 
* 

Mousse au chocolate  
mit Vanillesauce 

4,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bayerische Creme  
mit Waldbeerensauce 

4,00 € 
* 

Creme Brulée  
3,00 € 

* 
Gebackenes Eis  

nach Wahl mit heißen Himbeeren 
4,30 € 

* 
Eis  

nach Wahl mit Solero-Dip 

4,50 € 
* 

Apfelstrudel  
mit Vanillesauce 

4,00 € 
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Petit fours 
(Mindestabnahme 7 Portionen je Sorte) 

 
 

Haselnuss-Creme-Happen  à 2,20 € 
Mini-Crème Brulée   à 1,70 € 
Himbeergelee auf Biskuitsockel à 1,80 € 
Mini-Biskuitröllchen   à 1,80 € 
Napiertes Obst mit Schokolade  à 1,70 € 
Schokoladenprofiteroles  à 1,70 € 
Erdbeerprofiteroles   à 1,80 € 
Vanilleprofiteroles   à 1,70 € 
Cafe-Crème Türmchen  à 1,80 € 

 
Schoko-Törtchen   à 2,70 € 
Praline-Creme   à 2,70 € 
Pistazien-Carrée   à 2,70 € 
Mandarinen-Törtchen  à 2,70 € 
Schoko-Eclair   à 2,70 € 
Mokka-Eclair    à 2,70 € 
Himbeer-Törtchen   á 2,70 € 
Caree "Opera"    à 2,70 € 
Carrée mit Mokkacreme  
Zitronen-Törtchen   à 2,70 € 
 

Feingebäck mit  
Kakao-Orange    à 1,50 € 
Haselnuß-Himbeere   à 1,50 € 
Apfel-Chassis, Mandelstückchen  à 1,50 € 
Pistazie, Schattenmorellenaroma à 1,50 € 
Zitrone    à 1,50 € 
Rhabarber    à 1,50 € 
Pfirsich-Lavendel   à 1,50 € 

 
Blutorangen-Sechsecke   à 2,60 € 
Aprikosen-Törtchen   à 2,60 € 
quadratische Törtchen   à 2,60 € 
mit Mandeln  
Café Arabica-Törtchen  à 2,60 € 
Himbeer-Kokosraspel-Schiffchen à 2,60 € 
Tiramisu-Quadrate   à 2,60 € 
Himbeer-Gianduja-Törtchen à 2,60 € 
Quadratische Orangentörtchen  à 2,60 € 
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Eisfiguren 
 
 

Herz mit eingefrorener Rose  
und Zahlengravur (2-stellig) à 180 € 

(L:50 cm, B:24 cm, H:50 cm, Gewicht: 40 Kg) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ferkel à 220 € 
(L:55 cm, B:25 cm, H:50 cm, Gewicht: 32 Kg) 
 

Obstkorb mit Henkel à 180 € 
(L:50 cm, B:24 cm, H:60 cm, Gewicht: 15 Kg) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wodka-Rutsche à 300 € 
(L:42 cm, B:28 cm, H:90 cm, Gewicht: 60 Kg) 

 
Partyfass zur Bestückung und  

Kühlung von Flaschen à 400 € 
(L:54cm, B:54 cm, H:80 cm, Gewicht: 130 Kg) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Eisbar massiv, bestehend aus 14 Eisblöcken à 1500 €  
Hier haben Sie die Möglichkeit Ihr Firmenlogo oder Bilder einfrieren zu lassen. 
(L:300 cm, B:88 cm, H:100 cm, Gewicht: 900 Kg) 
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Getränkekarte  
(Auszug) 

 
 

Bier vom Fass 
 

Berliner Pilsner      0,3 l  3,00 € 
Berliner Pilsner      0,5 l  5,00 € 
König Pilsner       0,3 l  3,00 € 
König Pilsner       0,5 l  5,00 € 
Alsterwasser       0,30 l  2,80 € 
Alsterwasser       0,50 l  4,80 € 

 
Flaschenbiere 

 
Paulaner Hefeweizen, hell       0,50 l  4,00 € 
Paulaner Hefeweizen, dunkel      0,50 l  4,00 € 
Paulaner Weizen, kristall     0,50 l  4,00 € 
Köstritzer Schwarzbier     0,50 l  3,00 € 
Jever Fun, alkoholfrei     0,33 l  3,00 € 
Berliner Kindl Weiße, 4 cl Himbeersirup (1)   0,37 l  3,00 € 
Berliner Kindl Weiße, 4 cl Waldmeistersirup (1)  0,37 l  3,00 € 

 
Alkoholfreie Getränke 

 
Mineralwasser  

   
Apollinaris       0,25 l  2,00 € 
Apollinaris       0,75 l  5,00 € 

 
Erfrischungsgetränke  

 
Coca Cola (1),(4)       0,2 l  2,00 € 
Fanta (1),(3)        0,2 l  2,00 € 
Sprite        0,2 l  2,00 € 
Schweppes Bitter Lemon (5)    0,2 l  2,20 € 
Schweppes Tonic Water (5)     0,2 l  2,20 € 

 
Säfte  

 
Orange  Saft     0,20 l  2,20 €   
Apfel   Saft     0,20 l  2,20 € 
Grapefruit  Saft     0,20 l  2,20 € 
Apfel   Fruchtschorle   0,20 l  2,00 € 

 
 

(1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Antioxi dationsmittel, (4) koffeinhaltig, (5) chininhaltig 
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Heiße Getränke 
 

Tasse Kaffee (4) (auch koffeinfrei)       2,00 € 
Kännchen Kaffee (4)        3,80 € 
Espresso (4)         2,00 € 
Doppelter Espresso (4)       3,80 € 
Cappuccino (4)        2,60 € 
Café au lait (4)        3,00 € 
Latte Macchiato (4)        3,00 € 
Heiße Schokolade mit Sahne      2,60 € 
Glas Milch (heiß oder kalt)        1,70 € 
Glas Tee         1,70 € 
Kännchen Tee        3,20 € 

 
Offene Weine         0,2 l 

 
Weißweine  

 
Santa Flavia, Pinot Grigio       4,50 € 
Italien, trocken 

 

Le Cochonnet, Chardonnay      4,50 € 
Frankreich, trocken 

 
Rotweine  

 
Weingut Knöll & Vogel, Dornfelder QbA     4,50 € 
Pfalz, halbtrocken  

 

Montecelli, Merlot        4,50 € 
Italien, trocken 

 
Sekt          0,1 l 

 
Schloß Wittekind (Hausmarke)      3,00 € 
trocken, halbtrocken 

 
Prosecco          0,1 l 

 
Prosecco del Veneto       3,00 € 

 
 

(1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Antioxi dationsmittel, (4) koffeinhaltig, (5) chininhaltig 
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Geschirr & Equipment 
 
 

Einige Hinweise über Personal, Transport, Geschirr und andere "besondere Leistungen"  
  für Lieferungen und Bankettes "vor Ort": 

 
 

Transportkosten 
 
Für Anlieferung sowie für die Abholung in der Regio n Berlin stellen wir ab dem 10. 
Kilometer ein Anfahrtspauschale von 1,50 € pro Kilo meter.  
 
 
Besteck und Geschirr (Bereitstellung, Handling und Reinigung)  

 
4,00 Euro/Person 

 
Besteck: 2 x Messer, 2 x Gabel, 1 x Suppenlöffel, 1  x Dessertbesteck, 1x 

Kaffeelöffel 
Gläser: 1 x Sektglas, 1 x Bierglas, 1 x Weinglas, 1  x Wasserglas 
Geschirr: 2 x Speiseteller, 2 x Mittelteller, 1x Ka ffeegeschirr (Set),  

1x Suppentassen/-teller  
 
 

Personal 
 

Mitarbeiterlöhne/Stunde Meister Fachkraft  Hilfskraft 

Koch 20,00 € 15,00 € 10,00 € 

Kellner 20,00 € 15,00 € 10,00 € 

 
 

Preise – Zahlungsbedingungen  
 
Die Angebotspreise sind Bruttopreise. 
Ein Deposit von 50% des Auftragswertes ist bei Auft ragsvergabe 10 Tage vor 
Veranstaltung, die Restsumme 10 Tagen nach Rechnung sstellung fällig. 
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Allgemeine Geschäftsbedingungen für Catering  
 
Geltungsbereich  
Diese allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für d ie von 
uns angebotenen Leistungen wie der Lieferung von Ge tränken 
und Speisen, Servicedienstleistungen, Personaldiens tleistungen, 
den Verleih von Partyzubehör sowie für die Vermittl ung von 
eigenen als auch Dienstleistungen und Waren von 
Drittanbietern, die der Kunde zuvor bei uns persönl ich per Post, 
Telefon, Fax oder Internet bestellt hat. 
 
Angebot und Preise  
Unsere Angebote sind freibleibend. Alle auf unseren  
Internetseiten und Druckerzeugnissen genannten Prei se sind 
Abholpreise und verstehen sich inklusive der gesetz lichen 
Mehrwertsteuer. 
Erfolgt die Lieferung durch uns, so wird sie innerh alb von Berlin 
und Umland als Service des Hauses nicht berechnet. Für 
Lieferungen außerhalb dieses Bereichs erheben wir e ine 
Kilometerpauschale. Die Höhe können Sie bei unserem  
Verkaufspersonal erfragen. 
Preis- und Leistungsänderungen, sowie Irrtümer beha lten wir 
uns vor. 
 
Bestellung  
Ihre Bestellung sollte spätestens 14 Tage vor Liefe rtermin per E-
Mail, Fax, Post oder persönlich erfolgen. Die Anmie tung von 
Zelt, Bestuhlung, Geschirr,  der Bedarf an Servicep ersonal oder 
umfangreiche und besonders aufwändige Bestellungen mit 
Sonderwünschen bitten wir in Ihrem Interesse so frü hzeitig wie 
möglich aufzugeben. 
Kaufabschlüsse, Lieferverträge und sonstige Vereinb arungen, 
insbesondere mündliche Verabredungen und Zusicherun gen 
unseres Verkaufspersonals,  werden erst durch eine schriftliche 
Bestätigung verbindlich. Der Besteller versichert m it seiner 
Bestellung, die Allgemeinen Geschäftsbedingungen ge lesen zu 
haben und erklärt sich mit diesen einverstanden. 
 
Auslieferung  
Die Auslieferung erfolgt an die vom Kunden angegebe ne 
Lieferadresse zum vereinbarten Liefertermin. Die Li eferung 
erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen sowie unter  der 
Einhaltung entsprechend gesetzlicher Vorschriften. 
Bei jeder Lieferung muss mit Zeitverschiebung gerec hnet 
werden, die der Lieferant selbst mit größter Sorgfa lt nicht 
beeinflussen kann. 
Der Kunde gewährleistet die Entgegennahme der von i hm 
bestellten Waren und Leihzubehör und quittiert den 
ordnungsgemäßen Erhalt der in seiner Bestellung geo rderten 
Waren, Leihzubehör und Dienstleistungen, auf der Ko pie der 
vom Auslieferungspersonal ausgehändigten Rechnung. 
Besonderheiten, die den Lieferort betreffen, wie Ba ustellen, 
Märkte, lange Wege, Treppen über 3 Etagen, nicht 
funktionierende Fahrstühle etc. sind durch den Kund en bei der 
Bestellung mitzuteilen, damit sich der Lieferant ze itlich und 
organisatorisch darauf einrichten kann. Für besonde rs 
aufwändige Gegebenheiten, den Lieferort betreffend,  
behalten wir uns vor, eine Mehraufwandsentschädigun g zu 
berechnen. 
 
Bezahlung  
Der Kunde bezahlt die bestellten Waren und Dienstle istungen, 
falls nicht anders vereinbart, bis 14 Tage nach 
Rechnungserhalt. Der mit der Lieferung beauftragte Mitarbeiter 
ist verpflichtet, sich den ordnungsgemäßen Erhalt d er Waren 
und Dienstleistung sowie den Erhalt der Leihgaben q uittieren zu 
lassen. 
Die Lieferung von Speisen und Getränken erfolgt in oder auf 
Leihware mit Warmhaltegeräten oder Platten. Diese s ind 
pfleglich zu behandeln und werden nach Vereinbarung  am 
Folgetag von unserem Mitarbeiter abgeholt. 
 
 
 
 

  
 
Der Kunde hält die Leihwaren zum vereinbarten Termi n zur 
Abholung bereit. Kann die Leihware nicht von uns ab geholt 
werden, weil der Kunde zum vereinbarten Termin nich t 
anzutreffen ist, behalten wir uns vor, Arbeitsstund en, 
Kilometergeld und Tagesleihgebühren für verliehene 
Gegenstände in Rechnung zu stellen. Leihware, die m it 
Getränken und Speisen in Kontakt kamen, ist aufgrun d 
hygienischer Bestimmungen grob vorgereinigt zurückz ugeben. 
Wir behalten uns vor, Reinigungskosten für nicht gr ob 
vorgereinigte Leihware in Rechnung zu stellen. Der Kunde trägt 
von der Übergabe bis zur Rückgabe die Verantwortung  für die 
Leihware. Die Rücknahme erfolgt zunächst unter Vorb ehalt. 
Exakte Bruch- und Fehlmengen können erst nach erfol gtem 
Reinigungsprozess ermittelt werden. Fehlmengen und Bruch 
werden zum Tagespreis berechnet.  
 
Saisonale Abweichungen  
Die vom Lieferanten angebotenen Speisen wie z.B. Ob st, 
unterliegen teilweise bedingten Schwankungen auf de m Markt. 
Wir behalten uns vor, Teile der Bestellung, die die sen saisonalen 
Schwankungen unterliegen, durch gleichwertige Ware ohne 
Preisänderung und Ankündigung zu ersetzen. 
 
Gewährleistung  
Der Lieferant versichert, dafür Sorge zu tragen, da ss die 
auszuliefernden Waren sorgfältig und vorschriftsmäß ig 
transportiert werden. Er übernimmt keine Gewähr, da ss die 
Bestellung pünktlich bzw. in einem bestimmten Zeitr ahmen 
erfolgt. Der Kunde hat die Ware nach mit ihm zumutb arer 
Gründlichkeit zu prüfen. Erkennbare Mängel bzw. Rek lamationen 
bezogen auf z.B. Anzahl und Menge bestellter Waren,  können 
nur sofort nach Anlieferung geltend gemacht werden und 
müssen sofort auf dem Lieferschein vermerkt werden.  Für 
Schäden, die durch höhere Gewalt entstehen, überneh men wir 
keine Schadensersatzansprüche.  Der Lieferant ist b ei 
mangelhafter oder unvollständiger Lieferung sofort telefonisch zu 
benachrichtigen, damit eventuell fehlende oder fäls chlich 
gelieferte Teile der Bestellung nachgeliefert werde n können. Bei 
nachweisbaren Mängeln können wir nach unserer Wahl 
nachbessern oder kostenlosen Warenersatz liefern. E in Recht auf 
Wandlung oder Minderung entfällt, falls etwaige Män gel bzw. 
Minderleistung erst später beanstandet werden. 
 
Rücktritt  
Tritt der Besteller von fest gebuchten Buffet- oder  
Warenbestellung in den letzten 7 Tagen vor Lieferte rmin zurück, 
sind wir berechtigt 10% der Auftragssumme als Schad ensersatz zu 
berechnen. 
 
Haftung  
Unsere Haftung im Rahmen der vereinbarten Leistunge n, ist 
begrenzt auf den Warenwert. Nach Übergabe der beste llten 
Waren und Leihwaren an den Kunden, geht die Haftung  für 
Beschädigung und Bruch auf den Kunden über. 
 
Datenspeicherung / Datenschutz  
Die für Auftragsabwicklung notwendigen persönlichen  Daten des 
Kunden werden gespeichert. Der Kunde erklärt hiermi t 
ausdrücklich sein Einverständnis. Alle personenbezo genen Daten 
werden selbstverständlich vertraulich behandelt. 
 
Gerichtsstand  
Erfüllungsort und Gerichtsstand ist Berlin.  
 
 
(Stand: Juli 2008) 
 
 

 

 


